
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Hieronder vindt u onze mogelijkheden qua catering voor groepen.  

Prijzen zijn steeds incl. btw. 
 

Graag vernemen wij van u waar uw voorkeur naar uitgaat en of wij rekening 
dienen te houden met vegetariërs, moslims, allergieën,… 

 
Een menu of buffet op maat? Ook dit kan, vraag ernaar via 

events@kartinggenk.be en wij werken een voorstel uit op maat van uw feest 
of evenement. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CATERING FORMULES 
GROEPEN 
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RECEPTIE   

 
All-in receptieformule 
 
Uw gasten worden ontvangen met cava, fruitsap, pint, witte en rode wijn. 
Andere dranken kunnen ter plaatse besteld worden aan de ober.  
 
Receptie 1 uur : € 18,00 p.p. 
       
Incl. 2 koude en 2 warme hapjes naar keuze van de chef.  
 
Receptie 1,30 uur: € 20,00 p.p. 
    
Incl. 2 koude hapjes en 2 warme hapjes naar keuze van de chef. 
 
Receptie 2 uur: € 26,00 p.p. 
       
Incl. 3 koude hapjes, 3 warme hapjes naar keuze van de chef. 
 
 
 
Dranken inbegrepen in deze receptieformule gedurende duurtijd receptie: 
cava, fruitsap, pint, witte en rode wijn en frisdranken. 
 
Na afloop van de receptie worden dranken volgens verbruik op rekening 
gezet.  
 
Optioneel: rode loper, bijkomende inkleding, begeleiding doorheen event,… 
Vraag meer info via events@kartinggenk.be  
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Zelf samengestelde receptieformule 
 
Ontvangst met cava en fruitsap, Cristal Alken, witte & rode wijn. Andere 
dranken kunnen ter plaatse besteld worden aan de ober. De hapjes kunt u 
zelf kiezen uit onderstaande lijst. Zowel de dranken, als de hapjes worden 
per verbruik op rekening gezet. 
 
Drankprijzen 
 
Koffie         € 3,00 
Bier Cristal alken       € 2,80 
Frisdranken        € 2,90 – 3,10 
Glas huiswijn (wit/rood)      € 4,80 
 
Maak uw keuze uit onderstaande hapjes 
 
Paella        € 1,80 
Shoarmarol       € 1,50 
Mini burger         € 2,50 
Zalmmouse       € 2,50 
Pate met uienconfijt en briochebrood   € 2,50 
Tataki van tonijn        €3,50 
Couscous met scampi       €3,50 
Mini tartaar        €3,50 
Risotto met groene asperge en gedroogde parma €2,50 
Soepje naar keuze van de chef     €2,50 
Chocomouse        €2,00 
Pana cotta         €2,00  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ONTBIJT 
 

We voorzien een rijkelijk gevuld ontbijtbord per persoon. 
Met verschillende soorten charcuterie, verschillende soorten kazen, 
confituren, choco, honing, fruitsalade, yoghurt, roereitje met spek. Verder 
voorzien we een uitgebreid assortiment broodjes en koffiekoeken.  
 
Ontbijt + Koffie, thee, fruitsap à volonté (tijdens ontbijt): € 20,00 p.p. 
Optioneel: glaasje cava + € 5,00 p.p. 
Ontbijt in buffetvorm mogelijk v.a. 20 personen.  
 
 
BROODJESLUNCH 
 
We voorzien een rijkelijk gevuld bord per persoon. 
Met verschillende soorten charcuterie, verschillende soorten kazen, 
confituren, choco, honing, rauwkost. Verder voorzien we een uitgebreid 
assortiment broodjes. 
 
Broodjeslunch zonder soep: € 15,00p.p. 
Broodjeslunch met soep: € 18,00 p.p. 
Dranken worden per verbruik op rekening gezet. 
Broodjeslunch in buffetvorm mogelijk v.a. 20 personen. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

MOGELIJKHEDEN LUNCH OF DINER 
(Warme maaltijden) 

 
 
Vanaf 1 tot 50 personen 
 
Dagschotel: € 18,00 p.p. 
 
Maak uw keuze uit onderstaande hoofdgerechten: 
 

• Steak met friet + salade garnituur (pepersaus) 
• Paella  
• Goulash  
• Chicken “Tikka Masala” 
• Victoria baars mosterdsaus met quiche van spinazie 

 
Deze gerechten worden geserveerd met frieten, kroketten, rijst of brood. 
 
Classic dagmenu: € 30,00 p.p. 
Het is de bedoeling dat alle deelnemers hetzelfde gerecht per gang nuttigen. 
 
Voorgerechten:    
 

• Garnaal – kaaskroket  
• Tomatensoep  
• Caprese 
• Rundscarpaccio 
• Toast gerookte zalm met kruidenkaas  

 
Hoofdgerechten:   
 

• Kipfilet “Toscana” 
• Varkenscarrée met mosterdroomsaus 
• Boeuf “Bourguignone” 
• Paella Mixta 
• Chicken “Tikka Masala” 

 
Desserts:    
 

• Chocomouse  
• Tiramisu van speculoos  
• Cremé Brullé 
• Panna cotta met rode vruchten  
• Brownie met ijs  
•  

Deze gerechten worden geserveerd met frieten, kroketten, rijst of brood. 
 
 



 

 

Business dagmenu: € 45,00 p.p. 
 
Kies 1 gerecht uit onderstaande voorgerechten, hoofdgerechten en 
desserts. 
 
Voorgerechten:   
 

• Frisse salade met tonijn “mi cuit”  
• Mini steak “tartaar”  
• Scampi lookroom  
• Cappucino van gerookte kip met amandelen  
• Cocotte van St.Jacobsvrucht met Anijs. 

 
 
Hoofdgerechten:   
 

• Smokey mountain Beef burger met pestrami  
• Filet pur met uien in marsala wijn  
• Saktin bocca van rood baars filet met seizoensgroente 
• Magnet van eend met porto saus + gebresseerde peertjes  
• Wellington van varkensvlees met traybake seizoensgroente.  

 
Desserts:    
 

• Moulin Rouge Panna cotta ring, frambozen sorbet, aardbeien 
makaron 

• Moelleux van baileys met speculoosijs  
• Gekarameliseerde brunaise van appel en pere calvados, 

pijnboompitten, ijs   
 
Deze gerechten worden geserveerd met frieten, kroketten, rijst of brood. 
 
  



 

 

Luxe dagmenu: € 49,00 p.p. 
 
Kies 1 gerecht uit onderstaande voorgerechten, hoofdgerechten en 
desserts. 
 
Voorgerechten:  
   

• Mini staek “Tartare” 
• Gerookte zwaardvis met mango coulis 
• Tataki van Tonijn met ajoblanco 
• Scampis “Royale” 
• Cappuccino van gerookte kip met amandelen 
• Lasagne van kwartel en bospaddestoelen 

 
Hoofdgerechten:  
 

• “Black-Angus” kogelbiefstuk met Calvados, appel en Foie 
• Zwaardvisfilet op couscous met knapperige groenten 
• Varkenswangetjes met abrikozenpuree  
• Zalmfilet met pistache-mosterd crumble 
• Kwartels met vijgen en eekhoorntjesbrood 
• Kalfskotelet met bloedworst, kriekenbier en artisjok 

 
Desserts: 
 

• Tarta tatin 
• Nougat glacée met “Bacardi Razz” granité 
• Moelleux van Chocolade 
• Brussels wafeltje met witte chocolademousse en seizoenfruit 
• Gecarameliseerde ananas met yogurht ijs  
• Sabayon “gelati” van muskaatwijn 

 
Deze gerechten worden geserveerd met frieten, kroketten, rijst of brood. 
 
A la carte 
 
Zie bijlage mail voor de gerechten à la carte. Gelieve u aan maximaal 4 à 5 
verschillende gerechten te houden, zodat wij een vlotte service kunnen 
garanderen. 
  



 

 

Vanaf 25 personen 
 
Pastabuffet: € 22,50 p.p. 
 
Gelieve een keuze te maken uit 3 soorten pasta’s.  
 
Macaroni ham/kaas 
Lasagne 
Ravioli ricotta/spinazie (room of tomaat)  
Fusilli bolognaise  
Linguine met gewokkte groenten en kip of beef  
Penne arrabiotta  
Cannelloni vegetarisch 
 
Barbecues: v.a. € 22,50 p.p. 
 
Bronze: € 22,50 p.p. 
 

• Kipsaté 
• Witte worst 
• Spareribs  

 
Silver: € 25,00 p.p. 
 

• Witte worst 
• Biefstuk 
• Shaslick 

 
Gold: € 30,00 p.p. 
 

• Entrecôte 
• Lamskotelet 
• Witte worst 
• Spekfakkel 

 
Deze barbecues zijn incl. rauwkostsalades, aardappelsalade, pastasalade, 
stokbrood en koude sausjes. 
  



 

 

Luxe barbecues v.a. € 35,00 p.p. 
 
Classic: € 35,50 p.p. 
 

• Witte worst     
• Gemarineerd spek 
• Kalfskotelet 
• Varkens Shaslick 
•  Drumstick  

 
 
Grand Prix: € 37,50 

 
• Kippen Merguez  
• Speenvarken rug 
• Smokey mountain beef burger  
• Scampi brochette  
• Papillote van zalm, kruidenboter  

 
Deze barbecues zijn incl. rauwkostsalades, aardappelsalade, pastasalade, 
stokbrood en koude sausjes. 
Opties vis + 3,00€ p.p. 
 
Buffetten € 30,00 p.p. 
 
Buffet op z’n Belgisch: 
 

• Witte en zwarte pens 
• Stoofvlees met trappistenbier 
• Konijn met pruimen 
• Leverpaté 
• Kaas-assortiment 
• Ham-assortiment 
• Kippenboutjes 
• Rundstong 
• Wortel- en spinaziestamppot 
• Broodassortiment 
• Breugeltaart  

 
 

Buffet op z’n Italiaans: 
 

• Lasagne 
• Ravioli Napolitana 
• Farfalle scampi-pesto 
• Pizza Funghi 
• Pizza vier kazen     
• Caprese salade 
• Broodassortiment 

 



 

 

Buffetten € 35,00 p.p. 
 
Buffet op z’n Spaans: 
 

• Gazpacho 
• Paella 
• Zarzuela 
• Tortilla met salsa Brava 
• Lamsbout      
• Albondigas 
• Jamon Iberico 
• Manchego kaas 
• Chorizo & olijven 
• Mediterrane salade 
• Broodassortiment 

 
Buffet op z’n Grieks: 
 

• Taramosalade 
• Bifteci 
• Tzatziki 
• Saganákis met paprikasaus   
• Souvlaki 
• Vissoep 
• Mousaka 
• Dolmades 
• Griekse salade 
• Broodassortiment 

 
Buffet op z’n mediterraans: 
 
Kies 3 gerechten van het Italiaans, Spaans en Grieks buffet.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ZOETE ZONDES 
 
 
Limburgse vlaai: € 3,50 p.p. 
 
Proef onze Limburgse trots: vlaai van bij de lokale warme bakker. 
 
Desserten-buffet: € 15,00 p.p. 
 
8 desserts naar keuze van de chef. 
 
 

DRANKEN 
 
 

Volgens verbruik op rekening 
 
De consumpties worden volgens verbruik op 1 rekening getikt. Wij dienen 
nog af te spreken welke dranken wel en welke dranken niet getikt mogen 
worden op uw rekening (bv.: geen sterke dranken).  
Karting Genk kan zorgen voor drankbandjes/jetons. Door een jetons-
systeem kunt u het drankverbruik van uw gasten beperken, met 
drankbandjes drinken uw gasten onbeperkt. Gelieve aan te geven welk 
systeem u verkiest. 
 
Drankprijzen: 
 
 Koffie      3,00 € 
 Bier Cristal alken    2,80 € 
 Frisdranken     2,90 – 3,10 € 
 Glas huiswijn (wit/rood)   4,80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRAKTISCH 
 
 
 
 
 



 

 

DRANKENFORFAIT 
 
Incl. volgende dranken  
 
Witte en rode wijn  
Fruitsap  
Waters: Chaudfontaine blauw en rood  
Frisdranken: Cola, Cola light, cola zero, Fanta, Sprite  
Cristal alken  
Koffie en thee 
Andere dranken worden volgens verbruik op rekening gezet. 
 
Prijzen: 
 
2u forfait: 25€ p.p. 
3u forfait: 29€ p.p. 
4u forfait: 33€ p.p. 
5u forfait: 37€ p.p. 
6u forfait: 41€ p.p. 
7u forfait: 45€ p.p.  
 
Prijzen zijn inclusief BTW.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

• In dit document staan enkel de cateringprijzen. Prijzen voor de 
kartformule en begeleiding doorheen het event vindt u terug in uw 
offerte. Nog geen offerte ontvangen? Vraag hem vrijblijvend via 
events@kartinggenk.be  

• Graag vernemen wij van u waar uw voorkeur naar uitgaat en of wij 
rekening dienen te houden met vegetariërs, veganisten, moslims, 
allergieën,… 

• Een week op voorhand geeft u de exacte aantallen qua catering 
door. 
 

 
EXTRA’S 
 

• Standaard inkleding is inclusief. Extra inkleding zoals bv. een rode 
loper, gepersonaliseerde signalisatie, staandertjes voor op de tafels, 
onderleggers, keuze bloemetjes, podium, vermelding op onze grote 
led schermen… zijn ook een mogelijkheid. Vraag ernaar via 
events@kartinggenk.be. 

• Indien u kiest voor BBQ dient u 1 tent af te nemen om het vlees te 
bakken. Prijs: 135 Euro. Het buffet om aan te schuiven zetten we indien 
gewenst binnen klaar.  

• Openingsuren brasserie A La Kart: 
o Zomeruren (van begin april – eind oktober): 

 Dagelijks van 11u30-19u00. 
 Zaterdag en zondag: van 10u00-19u00. 
 Dinsdag sluitingsdag 

o Winteruren (van begin november – eind maart): 
 Woensdag van 11u30-zonsondergang 
 Zaterdag en zondag: van 10u00-18u00. 
 Dinsdag sluitingsdag 

• De dienst van de obers wordt gerekend vanaf sluitingsuur brasserie 
tot het vertrek van de laatste gasten.  
 

• Nog vragen of bemerkingen?  
Laat dit asap weten per mail (events@kartinggenk.be)  
of telefonisch (089 65 81 82)  
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